
(v)����������������� vegetarian
(gf)��������������� gluten free
(v*)����� vegetarian on request
(gf*)��� gluten free on request

ADDS��������������������������������������������������������������������������������

wok tossed gai lan, oyster sauce (v*)(gf)����������������������������������������� 16

wok tossed green beans, eggplant pickle, crispy garlic, basil (v)(gf)������������� 18

watermelon salad, cucumber, mint, peanut, chilli, garlic (v)(gf)�������������������� 18

som tom, green papaya, bean, cherry tomato, chilli, bbq pineapple (gf)���������������18

dad’s fried rice, egg, cucumber pickle (v)(gf*)������������������������������������� 20

steamed rice (v)(gf)��������������������������������������������������������������� 7

roti (v)������������������������������������������������������������������������� 5ea

BITES��������������������������������������������������������������������������� each

oyster, cucumber granita, jalapeno, daikon (gf)���������������������������������� 6.5

sesame prawn & bug toast, fermented chilli & prawn head mayo���������������������� 10

chicken betel leaf, chilli jam, mint, coriander, peanut (gf)����������������������� 9

stuffed chicken wing, shiitake, ginger, shallot, sticky rice, blood orange ponzu (gf)�12

agedashi zucchini flower, tofu, katsuobushi, shallot (v*)(gf)��������������������� 11

ox tail croquette bao, green chilli kewpie, pickled cucumber, coriander����������� 11

tofu croquette bao, sweet and sour, kewpie, pickled cucumber (v)������������������� 9

hokkaido scallop sashimi, grapefruit, dashi, nori, seagrape (gf)������������������ 12

SMALL�������������������������������������������������������������������������������

wagyu mb8+ carpaccio, pho vinaigrette, herbs (gf)��������������������������������� 25

kingfish tartare, lemongrass, thai basil, salmon roe, wonton taco (4pcs)���������� 28

honeydew sashimi, green nahm jim, coconut cream, finger lime, crispy onion (v)���� 24

prawn and pork netted spring roll, gem lettuce, herb, nuoc cham (2pcs) (gf)���������� 18

pumpkin and tofu dumpling, burnt shallot broth, soft herb (4pcs) (v)(gf*)������������20

peking duck dumpling, mandarin hoisin (4pcs) (gf*)�������������������������������� 23

lamb riblets, cumin caramel, basil, lime������������������������������������������ 24

crispy eggplant, sweet and sour caramel, coriander, chilli (v)(gf)���������������� 23

s&p calamari, coriander, mint, green chilli chutney, tamarind relish (gf)����������� 26

popcorn shrimp, sriracha mayo, black sesame, lime (gf)���������������������������� 23

LARGE�������������������������������������������������������������������������������

hanoi fried snapper, vermicelli noodle, turmeric, dill, �������������������������� 58 
shallot oil, nuoc cham burre blanc (gf)

cauliflower yellow curry, tofu, pumpkin, eggplant (v)(gf)������������������������� 35

duck red curry, lychee, green bean, cherry tomato, coconut cream (gf)������������� 44

sweet and sour pork knuckle, master stock, cucumber, coriander, chilli .���������� 47

chicken and prawn salad, herb, peanut, prawn floss, caramel coconut dressing (gf)��� 38

black pepper short rib, sweet vinegar dressing, herb salad (gf)�������������������� 45

singapore soft shell crab, chinese doughnut (gf).��������������������������������� 55

pad seuw, MB8+ wagyu beef, egg, gai lan, ginger, shallots (v*)�������������������� 38
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FEED ME LUXE $88pp

house pickles (v)(gf)������������������������������������������������
wagyu mb8+ carpaccio, pho vinegarette, herbs (gf)��������������������
kingfish tartare, lemongrass, lime leaf, thai basil, ����������������  

salmon roe, wonton taco
sesame prawn & bug toast, fermented chilli & prawn head mayo���������
crispy eggplant, sweet and sour caramel, coriander, chilli (v)(gf)
prawn and pork netted spring roll, gem lettuce, herb, nuoc cham (gf)�
s&p calamari, coriander, mint, green chilli chutney, tamarind relish (gf)�

black pepper short rib, sweet vinegar dressing, herb salad (gf)������
duck red curry, lychee, bean, cherry tomato, coconut cream (gf).�����
steamed rice (v)(gf)�������������������������������������������������
watermelon salad, cucumber, mint, peanut, chilli, garlic (v)(g)������

HABACHI GRILL�����������������������������������������������������������������������

sugar loaf cabbage, miso butter, panko crunch, lemon (v)�������������������������� 18

king prawn u8, cashew curry sauce, pickled cucumber, prawn head oil,�������������� 28 
coriander, chilli (2pcs) (gf)

grilled pork skewer, green nuoc cham mayo (2pcs)���������������������������������� 19

satay chicken skewer, coconut floss, charred lime (2pcs) (gf)��������������������� 19                                                                                                                                              

mb2+ ribeye 500g on bone, yakiniku jus, sashioto pepper (gf)���������������������� 94


